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Кооператоры Орловщины достойно представили регион 
на Международном форуме предприятий и организаций по-
требительской кооперации «Хлеб, ты — мир», проведенный 
Центросоюзом России и администрацией Калужской обла-
сти при поддержке Правительства РФ. 

(Окончание на 13-й стр.)

СОБЫТИЕ 
МЕЖДУНАРОДНОГО 

МАСШТАБА
Мероприятие прошло 19-22 сентя-

бря на базе этнографического парка-
музея «Этномир». Участниками фо-
рума стали представители нескольких 
тысяч предприятий и организаций 
более чем из 70 регионов страны. 
Выставки и семинары посетили деле-
гации международных и националь-
ных кооперативных организаций из 
36 стран мира — Европы, Америки, 
Азиатско-Тихоакеанского региона. 

Главную цель форума обозначил 
председатель Совета Центросоюза 
России Дмитрий Зубов: представить 
систему потребкооперации в России 
— как было, как есть, как может и 
должно быть. 

В работе форума приняли участие 
президент Международного коопе-
ративного альянса Ариэль Гуарко, 
помощник Президента России Игорь 
Левитин, заместитель председателя 
Правительства РФ Алексей Гордеев, 
заместитель министра промышлен-
ности и торговли РФ Виктор Евту-
хов, депутаты государственной думы 
Геннадий Онищенко, Николай Хари-
тонов и другие.

Поиску способов вывода потребко-
операции на новый уровень экономи-
ческого развития, поиску ответов на 
новые вызовы времени была посвя-
щена деловая часть форума: Между-
народная кооперативная сессия «По-
требительская кооперация — 2030», 
стратегическая сессия «Будущее коо-
перации», круглые столы по возрож-
дению заготовительной деятельности 
и другие мероприятия. 

Одним из центральных событий 
форума стал X Всероссийский кон-
курс хлебопеков «Лучший хлеб Рос-
сии — 2019». Соревнования прохо-
дили в пяти номинациях: «Хлеб из 
муки пшеничной хлебопекарной выс-
шего сорта», «Хлеб ржано-пшенич-
ный заварной», «Хлеб ремесленный 

«Европейские пекарные традиции в 
России», «Изделия хлебобулочные 
для здорового питания», «Каравай 
праздничный». Жюри оценило 280 
образцов хлебобулочной продукции 
от 66 предприятий. Орловские коо-
ператоры завоевали малые кубки и 
стали финалистами в различных но-
минациях. 

ВКЛАД ОРЛОВЩИНЫ
Стоит отметить, что участие регио-

нального Облпотребсоюза в Между-
народном форуме стало возможным 
при поддержке Правительства Ор-
ловской области и губернатора Ан-
дрея Клычкова. Он высоко оценил 
работу форума и подчеркнул, что 
предложения делегации региона по 
дальнейшему развитию кооперации 
были поддержаны на самом высоком 
уровне. 

– В рамках пленарного заседания 
обсудили дальнейшие перспективы 
развития кооперации. Были рассмо-
трены и поддержаны наши регио-
нальные инициативы, в частности, о 
необходимости создания Координа-
ционного совета при Министерстве 
сельского хозяйства по развитию 

сельхозкооперации. Это позволит 
консолидировать ресурсы и возмож-
ности для решения общегосудар-
ственных задач. При этом государ-
ство должно быть инициатором и 
основным инвестором общественно 
значимых пилотных кооперативных 
проектов. Кроме того, необходимо 
снизить долю софинансирования 
собственных средств кооперативов 
в системе грантовой поддержки (с 
40% до 20%). Такие меры позволят 
вывести кооперацию на качественно 
новый уровень. Уже идет обсуждение 
возможности льготного налогообло-
жения системы потребкооперации, 
которая сегодня выполняет огром-
ную социальную функцию, обеспечи-
вая сельское население продуктами, 
лекарствами, услугами. Развитие села 
невозможно без развития потреби-
тельской кооперации.

Подчеркну, что для Орловской об-
ласти как аграрного региона эти во-
просы имеют большое значение. За 
свою более чем столетнюю историю 
орловская потребительская коопера-
ция доказала свою эффективность и 
жизнеспособность, и сегодня по пра-
ву является одним из важных звеньев 
экономики региона, вносит достой-

ЛИТЕРАТУРНАЯ ТЕМА
О том, как проходила подготовка к 

фестивалю, в чем состояла концепция 
орловской экспозиции, рассказала 
председатель правления Орловского 
Облпотребсоюза Наталья Мерцало-
ва. Она призналась, что решение об 
участии нашего региона в Между-
народном фестивале было принято 
не сразу, поэтому времени на подго-
товку было не много. Тем не менее, 
за короткий срок удалось выработать 
концепцию, найти свою изюминку и 
достойно выступить на форуме. 

– Идея экспозиции была навеяна 
недавней юбилейной датой праздно-
вания 200-летия Ивана Сергеевича 
Тургенева. Было решено подчер-
кнуть то, что Орловщина является ли-
тературным краем. Экспозиция была 
выполнена в стиле, напоминающем 
обстановку дворянской усадьбы со 
множеством цветов и декоративных 
элементов, соответствующим музы-
кальным оформлением — звучали 
романсы. Оригинальными украше-
ниями стали «тургеневская барыш-
ня» из баранок, торты, расписанные 
литературными сюжетами, имбирные 
пряники со стилизованными картин-
ками из цикла рассказов «Записки 
охотника», картины, выполненные 
из солёного теста, трёх ярусные ка-
раваи. Стилизованная «Тургеневская 
беседка», клетка с канарейками стали 
популярным местом для фотосессий. 
Гостей встречали барышни в платьях 
в стиле XIX века, литературные пер-
сонажи, загримированные как мед-
ные статуи, и актер, играющий са-
мого Ивана Сергеевича. И, конечно, 
центром экспозиции стала выставка 
хлебобулочных изделий предприятий 
системы потребительской коопера-
ции. В целом хочется отметить рабо-
ту всех специалистов Облпотресоюза 
– начальника отдела кооперативной 
промышленности Анны Сапрыки-
ной, главного специалиста Евгении 
Байрацкой, менеджера по марке-
тингу Елены Мартыновой, которые 
своими силами смогли создать запо-
минающуюся экспозицию, – сказала 
Наталья Мерцалова.

ный вклад в развитие орловского села 
и в социально-экономическое разви-
тие области в целом, – сказал Андрей 
Клычков.
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ПРАКТИЧЕСКОЕ 
ЗНАЧЕНИЕ

Особенностью орловских стен-
дов стало еще и то, что на них было 
представлено более ста наименова-
ний хлебобулочной и кондитерской 
продукции ежедневного спроса. В то 
время как коллеги из других регио-
нов сделали упор на декоративность. 
Можно было увидеть целые компози-
ции: глобус на колосьях, русская печ-
ка, русская изба и многое другое. 

– Этот огромный труд коллег нель-
зя не отметить. Все композиции были 
выполнены вручную и достойны са-
мых высоких оценок. В тоже время 
орловская экспозиция привлекла 
гостей возможностью не только по-
пробовать весь ассортимент, но и 
приобрести понравившиеся изделия. 
Некоторые гости возвращались к на-
шим столам и в последующие дни 
форума, чтобы еще раз приобрести 
орловский хлеб, рассказывали своим 
коллегам и знакомым о продукции. Я 
считаю, этот факт говорит о том, что 
нам удалось достойно представить 
регион, – пояснила Наталья Мерца-
лова.

Особый интерес вызвал тыквенный 
хлеб, производства хлебозавода Ма-
лоархангельского райпо. В его состав 
входит натуральное тыквенное пюре, 
такой хлеб пользуется спросом среди 
людей, придерживающихся принци-
пов правильного питания. Также кол-
лег и гостей привлек хлеб «Карель-
ский» с добавлением клюквы.

– С большим удовольствием участ-
ники форума пробовали и приобрета-
ли хлеб, изготовленный по старинной 
технологии хлебопечения с использо-
ванием натуральной закваски. Этот 
хлеб впоследствии удостоился кубка. 
Облпотребсоюз представил продук-
цию всех райпо, не только хлебобу-
лочные изделия, но и кондитерские: 
это зефир, мармелад, печенья, пряни-
ки и многое другое. Гостям было что 
попробовать, нашим специалистам 
было что рассказать и показать. Уча-
стие в форуме оказалось весьма ре-
зультативным. Отрадно, что продук-
ция орловских предприятий системы 
была отмечена наградами, – подчер-
кнула начальник отдела кооператив-
ной промышленности Облпотребсо-
юза Анна Сапрыкина.  

ЗАСЛУЖЕННЫЕ НАГРАДЫ
Малый кубок и диплом I степени 

привезли домой кооператоры Гла-
зуновского райпо. Они получили 
эти награды в номинации «Каравай 
праздничный». Как сообщила тех-
нолог СССППК 2-го уровня «Раз-
витие» Глазуновского райпо Елена 
Шишкова, жюри оценивало каравай 
по очень многим параметрам. В том 
числе по внешнему виду, цвету, со-
стоянию мякиша, влажности и про-
печёности, вкусовым качествам.

– Была важна каждая деталь: мы 
использовали натуральные ингре-
диенты, все декоративные элементы 
делали вручную, серьезно подошли 
к упаковке и оформлению этикетки. 
Но главный секрет успеха — любовь 
к своему делу, хорошее настроение 
во время работы, доброта и душев-

ность самих хлебопеков, – говорит 
Елена Шишкова.

Еще один малый кубок жюри вру-
чили  Свердловскому   райпо. Члены 
дегустационной комиссии по досто-
инству оценили хлеб заварной на со-
лодовой закваске. 

– Этот хлеб производится по ста-
ринному рецепту на натуральной за-
кваске. Нам удалось воспроизвести 
древние традиции тестоведения и мы 
печем практически также, как это де-
лали наши бабушки и прабабушки. 
Некоторые, возможно, еще помнят, 
как это было. Женщины относились 
к закваске, как к живому существу. 
Каждый день брали часть на выпеч-
ку, подкармливали закваску, чтобы 
она и дальше росла, и обеспечивала 
всю семью хлебом каждый день. Да-
леко не каждое предприятие способ-
но воспроизвести такую технологию. 
Сегодня закваска хранится у нас в 
заквасочной машине. И точно также 
мы берем часть закваски на ежеднев-
ную партию хлеба, и заботимся о со-
хранности этого живого организма, 
– говорит и.о. председателя правле-
ния ПО «Змиевский хлебокомбинат» 
Ольга Громова.       

Жюри конкурса отметило хлеб 
из пшеничной хлебопекарной муки 
высшего сорта, изготавливаемый в 
соответствии с ГОСТ, производства 
хлебзавода Урицкого райпо. Эта про-
дукция удостоилась кубка. 

– Хлеб из пшеничной муки выс-
шего сорта пользуется большой по-
пулярностью не только среди насе-
ления Урицкого района. Он известен 
далеко за пределами Орловской об-
ласти. Некоторые покупатели специ-
ально приезжают покупать наш хлеб. 
Именно поэтому было решено пред-
ставить этот продукт на всероссий-
ский конкурс. Рецепт хлеба достаточ-
но прост, но любят его за отличные 
вкусовые качества, добиться которых 
можно благодаря использованию на-
туральных ингредиентов и четкому 
соблюдению технологии, – говорит 
технолог хлебзавода Урицкого райпо 
Любовь Суслова.

Кубок финалиста получил хлебо-
завод Малоархангельского райпо. 
Предприятие представило на суд 
жюри три вида продукции. Это хлеб 
тыквенный, в состав которого входит 
тыквенное пюре. Как известно, тыква 
весьма полезна для желудка. Также 
дегустационная комиссия попробо-
вала хлеб «Марьин».

– В состав хлеба «Марьин новый» 
входит ржаная мука, пшеничная мука, 
кориандр и три вида солода. Это дает 
продукции ярко выраженный вкус. 
Кроме того, наш завод представил 
хлеб со злаками на натуральной без-
дрожжевой закваске (с минимальным 
содержанием дрожжей). Этот хлеб 
содержит семена подсолнуха, льна 
и кунжута. Все вышеперечисленные 
виды хлеба пользуются спросом у на-
ших покупателей. Конкуренция на 
конкурсе среди предприятий, произ-
водящих хлебобулочную продукцию, 
была очень высокой. Жюри попро-
бовало множество образцов. И нам 
приятно, что хлебозавод Малоархан-
гельского райпо удостоился кубка, – 
говорит директор хлебзавода Людми-
ла Тимошина.   

В один из дней работы форум посе-
тили руководители потребительских 
обществ орловской потребительской 
кооперации и специалисты Облпо-
требсоюза. 

Председатель совета Малоархан-
гельского райпо Антонина Писаре-
ва уверена, что участие в форуме и 
всероссийском конкурсе хлебопеков 
оказалось крайне полезным и позна-
вательным для всех кооператоров. 

– Атмосфера форума была необык-
новенной. Впечатлили экспозиции 
коллег, было много работ, выпол-
ненных в традиционном стиле, за-
мечательно оформленных, с душой и 
большим талантом. Но я считаю, что 
одним из главных итогов форума ста-
ло то, что мы все вместе показали: по-
требкооперация живет, растет, разви-
вается и продолжает выполнять свою 
социальную функцию на селе. Ведь 
потребкооперация работает там, где 
никакой частник работать не будет. 

В дальних уголках, там, где нет дорог, 
нет инфраструктуры. Это большая 
социальная нагрузка, которую мы не-
сем много лет и не собираемся от нее 
отказываться. Хорошо, что это про-
звучало, что на это обратили внима-
ние, – сказала Антонина Писарева.

ЕСТЬ К ЧЕМУ 
СТРЕМИТЬСЯ

Орловские кооператоры с большим 
интересом поучаствовали в семина-
рах, пообщались с коллегами, взяли 
на заметку некоторый опыт. Словом, 
участие в форуме оказалось весьма 
плодотворным и познавательным.  

– Мы увидели опыт коллег, увиде-
ли, как работают соседи и дальние 
от нас регионы. Для себя отметили 
дальнейшие точки роста, и я считаю, 
что участие в форуме позволит улуч-
шить нашу работу. По итогам фору-
ма можно с уверенностью сказать, 
что орловские кооператоры показали 
достойные результаты многолетне-
го труда. Высоко оценил наш труд и 
губернатор Орловской области Ан-
дрей Клычков, который посетил экс-
позицию вместе с помощником Пре-
зидента России Игорем Левитиным, 
губернатором Калужской области 
Анатолием Артамоновым и Предсе-
дателем Центросоюза РФ Дмитрием 
Зубовым. Нам удалось донести до 
губернатора проблемы потребитель-
ской кооперации региона, надеюсь, 
что мы были услышаны, – заключил 
председатель совета Орловского Об-
лпотребсоюза Виктор Найденов.      

Вероника ИКОННИКОВА

(Окончание. Начало на 12-й стр.)


